
Insula
Denominazione

Monica di sardegna - denominazione di origine controllata

Vitigno

Monica 100% 

Zona di produzione

Basso Sulcis

Altimetria del vigneto

Sul livello del mare

Tipo dei terreni

Disfacimento trachitico

Sistema di allevamento

Spalliera

Densità dei ceppi

4.000 per ettaro

Produzione per ettaro

9 tonnellate

Età media delle viti

15 anni

Epoca vendemmia

4^ settimana di settembre

Vinificazione

In acciaio per 10 giorni

Fermentazione alcolica

In acciaio

Fermentazione malolattica

Interamente svolta

Affinamento

In barriques di allier di 2° passaggio per 3 mesi ed in bottiglia per altri 3 mesi

Parametri analitici

Vendemmia: 2011Grado alcolico: 13,68% vol.Acidità totale: 5,8 g/l.disponibile 01 aprile 2012
 

Formati

bottiglie da 75 cl. in cartoni da 6 o da 12
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